Herzlich Willkommen
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Mein"Team und ich freuen uns sehr, Sie bei uns begrufien zu durfen. Wir sind bestrebt,
Ihren Besuch bei uns so angenehm wie mdglich zu gestalten und bieten Ihnen den
bestmoglichen, personlichen Service.

Bei der Auswahl unserer Produkte legen wir besonderen Wert auf Frische und
Regionalitat, gepaart mit mediterranen Einflissen. Uberzeugen Sie sich und geniefRen
Sie unsere frische regionale Kuche.

Sollten Sie Fragen, Wunsche oder Probleme haben, zogern Sie bitte nicht, uns
anzusprechen. Wir freuen uns Uberthren-Besuch und wunschen lhnen einen
angenehmen Aufenthalt.

1-Gluten 2-Gluten Weizen 3- Gluten/ Roggen 4- Gluten/ Gerste 5- Gluten/ Hafer 6- Gluten/ Dinkel
7-Sellerie 8-Senf 9-Krebstiere 10- Eier 11-Fisch 12-Erdnuss 13-Soja 14-Milch 15-Schalenfriichte
16-Schalenfriichte/ Mandeln 17-Schalenfriichte/ Haselnuss 18-Schalenfriichte/ Walnuss
19-Sesamsamen 20 Schwefeldioxid und Sulfit 21-Lupine 22—Weichtiere 23-mit Geschmacksverstarker
24-mit Farbstoff-25-mit Konservierungsstoff 26-geschwefelt 27-mit Antioxidationsmittel
28-mit StiRungsmittel



Geschichte des Hauses

Das im April 2016 erbdffnete Restaurant Zieglers hieR bis zu diesem Zeitpunkt
"Gasthaus zu den drei Linden". Erbaut in den 70er Jahren des 18. Jahrhunderts
und von Beginn an uber drei Generationen von Familie Hartmann geftuhrt, pragte
es entscheidend das historische Stadtbild.

Wahrend der Napoleonischen Kriege, im Oktober 1813, fand ein
Freikorps-Major Gefallen an-der damals 25-jahrigen Tochter des Wirtes. Da sie
die Werbung des Gastes ablehnte und auf seine Winsche nicht einging, wurde
sie von ihm-erschossen.-lhrnoch heute erhaltenes Grab-enthalt die Widmung:

,Eleonore Hartmann, Tochter des Gastwirts ,,Zu den drei Linden*“ in Worlitz. Sie
wurde geboren am 13. Mai 1788 und von einem russischen Offizier erschossen,
den 31. Oktober 1813."

Es sei erwahnt, dass dieser Offizier mitsamt seinem Korps am Drehberg bei
Worlitz von der Kavallerie Furnier vernichtet wurde.

Nach dem Tod des letzten Wirtes Wilhelm Hartmann (1901) verpachtete seine
Witwe Luise die Wirtschaft im Jahre 1908 an einen ehemaligen
Bezirksfeldwebel. Sechs.Wochen spater, am 25. Oktober 1908, brannte der
Gasthof vollstandig ab. Die Ruine wurde vom Fleischermeister-Karl Bolsdorf
gekauft und 1909 als Gasthof mit Fleischerei wiedereroffnet.

Von 1922 bis zu seinem Tod 1937 fuhrte sein Sohn Paul die Geschafte, danach
bis 1939 dessen Witwe Martha, welche dann bis 1947 an Alexander Jahnicke
verpachtete.

1952 wurde ihr Sohn Karl der Wirt. Dieser tiberlie3-1968-der
Konsum-Genossenschaft die Bewirtschaftung.

Ab dem Jahr 1977 wurde das Objekt als Rentnertreff und Standesamt genutzt.
Das Standesamt wurde spater ins Rathaus verlegt, die frei gewordenen
Raumlichkeiten dem Abschnittsbevollmachtigten der Deutschen Volkspolizei-zur
Verfigung gestellt.

1988 verkaufte Karl Bolsdorf die Gaststatte an die Familie Ahrenhold. Diese
firmierte von 1993 bis Dezember 2012 unter dem Namen ,Kartoffelkafer”. Im
Ergebnis der Zwangsversteigerung befindet sich die Gastwirtschaft seit Februar
2013 im Besitz von Stephan Ziegler.

Er hat das Objekt modernisiert und dem ehemaligen ,Gasthof zu den drei
Linden® einen neuen Namen gegeben:
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Vorspeisen

Kleiner-Wintersalat 7€

Blattsalat / Orangenfilets/ NUsse / Granatapfel /
Himbeer-Vinaigrette

Carpaceio vom Rind 14 €

Junger Grunkohl / Triffelmayonaise

Tataki vom Lachs 14 €

(angebraten & in Sojasauce mariniert)
Gruner Apfel / Gurke / Kimchi-Mayonnaise

Wiirzfleisch von der Ente 10 €
Mozzarella / Champignons

* Zu unseren Vorspeisen reichen wir Baguette

Suppen

Bouillon-ven der Gans . 7€

Steinpilz-Ravioli / Wurzelgemuse

Sellerie-Maronen-Suppe 9¢€

WeilRe Schokolade / hausgeraucherter Wildschinken

Frische selbstgemachte Pasta

Triiffel Spaghettini 2 15 €
Spaghettini / frischer Triffel / Spinat / Parmesan

mit Rinderfiletspitzen + 7,50 €
Pasta Lammsugo 2 14 €

Spaghettini / Chorizzo / Schalotten / Thymian

Pasta Garnele : 18 €

Spaghettini / Garnele / Knoblauch / Zwiebel / Spinat
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Fleisch

% Cherry Vally Ente 25 €
Rot- oder Grinkohl / Kartoffelkl6Be / Orangenjus

Wildschweinriicken-, rosa“ 28 €

Kartoffel-Truffel-Kroketten / Flower Sprouts / Kirbis /
Trauben-Jus

Kalbsschnitzel 28 €

Schwenkkartoffleln / Champignons

Gulaschvom Elch 22 €
Kartoffelkl6Be / Rosenkohl

Fisch

Lachsfilet mit Walnusskruste : 25 €

Kartoffelrisotto / Flower Sprouts / Sellerie-Espuma

Burger

Ziegler Burger 21227 18 €
Rindfleischpatty / Burgersauce / Salat /~Tomate /

Zwiebelchutney / Bacon / Cheddar / Pommes

Veggie Burger 21413 A7€

Veganer Patty (Pflanzenprotein) / Burgersauce / Salat
Tomate / Pommes

W
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Kinder

Worlitzer Milchreis
Zimt & Zucker / Apfelmus

Kinderschnitzel
Pommes / Ketchup & Mayonnaise

Dessert

Wintérparfait
Gewdlrz-Himbeeren / Luftschokolade / Mandelhippe

Mandel Creme Brulee
Crumble / Birnen-Karamel-Eis

Eisbecher

Gemischtes.Eis
Schokoladeneis / Vanilleeis / Erdbeereis / Sahne

Schwedeneisbecher
Vanilleeis / Apfelmus / Eierlikér / Sahne

Eis mit heifSen Himbeeren
Vanilleeis / Sahne / heile Himbeeren

Haselnussbecher °

Schokoladeneis/ Vanilleeis / Haselnusseis / Sahne /
karamellisierte Haselnlsse

6 €

9¢€

10 €

11 €

7,5 €

9¢€

9¢€

9€

Unser Eis wird in der Eismanufaktur Eisfvéhs aus Halle fur uns produziert.
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Getrinke

Aperitif
Secco aikoholfrei : 01L 4,5€

Hugo alkoholfrei 24 8 €
Holunderbliite / Limette / Minze / alkoholfreier Secco

Aperol Spritz alkoholfrei 24 8 €
Bitter Orange /. alkoholfreier Secco

Mango Resmarin Spritz aikonolfrei 2 8¢
Mango & Rosmarin Essenz / alkoholfreier Secco

~Zieglers Spritz — 8¢

Walderdbeeren, Prosecco

Aperol Spritz 2° 7 - 8

Aperol, Prosecco, Soda

Aperol Lemon .~ 24 = 8 €
Aperol / Thomas Henry Bitter Lemon ' '

Oranienbaum Spritz 2¢ - i e
Orangenbitterlikor / Prosecéb /'Soda " : ;

Lillet Wildberry 202427 = : 8¢
- Lillet /’Waldbeeren / Thomas Henry Wildberry :

Weitere Cocktails & Longdrinks haben wir
in unserer separaten Karte fiir Sie.
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Alkoholfrei

Purezza Premium Tafelwasser 0,35 L-3 €
still / medium / spritzig

hausgemachte Limonade 24
nach Angebot

Vita Limonade 24.27.28 0,2L 3,2¢€

Cola Pur
Orange
Zitrone

Vita Cola pur 2427.28
zuckerfrei -

Paulaner Zitronenlimonade-
naturtrib

Flaminger Fassbrause.

Thomas Henry 2427 =
- TonicAWat‘er
~Botanical Tonic

Ginger Ale

Mystic Mangb
' _Pink Gra,p;e‘flijuit

Saft/ Nektar /Saftschorle— _0,213,5€

Apfel

Banane

Kirsch z
Johannisbeere
Rhabarber

0,75L 6€

B5ES5€

0,4L53€

0,33L4¢€

0,33L 4€

0,33L 4€

§ e 0

~0,4L6€
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Bier vom Fass

Flaminger Pils ~ 4 0,3L 3,9€ 0,5 L-5;2 €
Flaminger Hefeweizen 2 83 03.9%C 0,5L 5,2€
Radler / Diesel 2 0,3L 3,9¢€ 0,5L 52¢€
Radler

Radler naturtriib

Diesel '

Flaschenbier

Fliminger Spezial - 4 0,5L 49¢€

Schwarzbier

Worlitzer Stein Sud™ 4 0,5L 4,9¢€

Schwarzbier

Berliner WeifSe %4224 0,33+ 3,9 €
rot,-grin ‘ .
Krombacher 4 0,33 L 3,9€
’alkoholfrei :
Paulaner Hefeweizen 0,0% 2 - 0,5L 49¢€

alkoholfrei
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Weilfswein

Zieglers Hauswein 021 7€

trocken
Pfalz / August Ziegler
Duft nach Aprikose & Ananas /.im Gaumen sehr frisch

Riesling 0,2L 7€
halbtrocken

Pfalz / August Ziegler

straffer Kérper mit saftiger Frucht, frischer Saure

Weillburgunder 0,2L 8€ 0,75 L 29€

trocken

Pfalz / August Ziegler
Duft nach reifer Birnenfrucht, tolle Mineralik, leichte Wirze, harmonische Saure

Scheurebe 0,2L 8€ 0,75 1-29-€

trocken
Pfalz / August Ziegler
vergessener Genuss, besonders viel Frucht, anregend und leicht

Chardonnay 0,2L 8€ 0,75 L 29€

trocken
Pfalz / August Ziegler
vergessener Genuss, besonders viel Frucht, anregend und leicht

Sheak Zero alkoholfrei 0,2 L 8 € 0,75 L 29 €

trocken
Franken / Lukas Schmidt
Lebendige Frische / Fruchtige Aromen

N
WEINMANUFAKTUR
obiaes achr

Unser regionaler Wein aus Jessen ( bei Wittenberg)

Grauburgunder 0,2L 9€ 0,75L32¢€

trocken

Sachsen / Weinmanufaktur Zwicker

Anmutig und kraftig prasentiert sich dieser Wein mit einer Fille von Aromen,
Die entdeckt-werden wollen, deutlicher Einfluss von Eiche zu spiren

Sauvignon-Blanc 0;2L 9¢€ 0,75L32¢€

trocken

Sachsen/*Weinmanufaktur Zwicker

Ein klassischer Sauvignon Blanc mit einem Hauch von
Quitte und leichter Stachelbeere
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Rotwein »

Cuvée 1844 02L9¢€ 0,75 L 32€
trocken N
Sa_chsep / Weinmanuffaktur Z_wicker WEINMANUFAKTUR
Reift min. 12 Monate in Barriquefass Gebancs, Jcker

Kraftiger Rotwein mit einer dunklen Farbe
Geschmack nach Waldbeeren und dunkler Schokolade

Spatburgunder 0,2L 8€ 0,75L 29€

trocken

Pfalz / August Ziegler

Duft nach Kirsche & Lakritz / im Gaumen stRlich reife Frucht
mit zartem Taninengerist

Roséweiln =

Rosé Spatburgunder 02L 75¢€

feinherb
Pfalz / August Ziegler
Frisches und fruchtiges Bukett nach Erdbeere-und Kirsche

‘Weinschorle =

Weinschorle 0,2L 6€

trocken / lieblich
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Heifsgetranke

Unser Kaffee wird Regional gerdstet in Kéthen Anhalt!
Dort wird der Kaffee im schonenden Trommelréstverfahren hergestellt,
bei dem Kleinmengen bis 30 Kilogramm bei maximal 215 °C bis zu 16 Minuten gerdstet werden.
So hat die Kaffeebohne genligend Zeit, ihre Aromen vollstandig auszubilden sowie Sauren und Bitterstoffe,
die den Magen argern, abzubauen. Roh- und Rostkaffee werden von uns einer sorgfaltigen Qualitatsprifung unterzogen.

EspreSso : 3,2 €
Doppelter Espresso : 4,9 €
Espresso-Macchiato 14 | 35€
Tasse Kaffee 3,8€
Milchkaffee 14 » 4,8€
Latte Macchiato 14 4,8 €
Cappuccino 14~ | 4,4 €
\ Heifle Schokola\de 14 ' | 49¢€

weils oder dunkel (aus belgischer Schokolade)

Alle Kaffee Spezialitdten sind auch mit Hafermilch méglich
+0,50 € :

e ler%
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_ Spirituosen

Moorbirne

_Nussler

" an
.

Krauterreich

Apricot. Brandy

Woodka

—Woodka Honey

2 cl

4,2 €

45€

"“4,2€'

55€

6,5€

6,5€

“Metaxa7. - — =
Ron ZacappaJZB e ,,,,_}i:_,‘

“Ramazotti

S Wt')'rl‘itz‘er Kréiutér

" Worlitzer Krauter Bier L,ikiir' e \" ‘

‘ Wbrlitzer Frucht Gin -~

~ Slyers = e

“Glenfiddich

ahe

59€

35€

49€

356

"3,9¢€

3,9€

39¢€

Weitere Spirituosen finden in unserer-Vitrine. -

Wir helfen Thnen auch gerne weiter.

e
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